LE DELIZIE DI LEONARDO ROMANELLI E L'EVENTO
NELL'EVENTO PER CELEBRARE LE 80 EDIZION
DELLA MOSTRA DELLARTIGIANATO DI FIRENZE
CHE GRAVITA ATTORNO ALL'ENOGASTRONOMA
E ALLE ECCELLENZE DEL GUSTO. TUTTI I GIORM
DALLE ORE 11 ALLE 21, ATTORNO Al FORNELLI
DELLA CUCINA BERTO'S, LEONARDO ROMANELLI
OSPITERA CHEF FAMOS, GIOVAN, STORICI E
CREATIVI DELLA RISTORAZIONE TOSCANA.

ACCANTO ALLE DIMOSTRAZION DI CUCINA,
SI AVVICENDERANNO DEGUSTAZIONI DI CAFFE,
DI TE. DI VINO, MOMENTI DIDATTICI E INFORMATIVI.

UN VERO E PROPRIO FESTIVAL DELLA
GASTRONOMA, DOVE GLI APPASSIONATI
TROVERANNO MODO DI SODDISFARE QUALUNQUE
LORO CURIOSITA.

SIRINGRAZIA
PER LA COLLABORAZIONE:

BERTO'S

the best catering equipment

GRUPPO
VeGeN
KEEP ART
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Associazione per I’Arte

exaltastudio.com

€ FESTIVAL DLLENOGASTRONOIA
DAL 23 APRILE AL 1 TAGGIO
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Daniele Pescatore - Ristorante Da Pescatore (firenze)

Riccardo Monco e Alessandro Della Tomasina
Enoteca Pinchiorri (Firenze)

Romualdo Rizzuti - Pizzeria Sud - Marcato Centrale (Firenz)

e Daniele Pescatore - Ristorante Da Pescatore (firenz)

Antonello Sardi
Ristorante La Bottega del Buon Caffé (firenz)

Maria Probst e Cristian Santandrea
Ristorante La Tenda Rossa (San (ascano Val di Pesa, Firenze)

Stefano Pinciaroli - Ristorante PS ((erreto Guid Firenze)

Luca Mannori - Pasticceria Mannori (Prato)

Birrificio del Forte (Pietrasanta, Lucca)
Fisar (Federazione lfaliana Sommelier Albergatori Ristorator)

Mirko Giannoni - Ristorante Pepe Nero (Praty)

Paolo Gori - Trattoria Da Burde (firenze)

Alessandro Liberatore
Ristorante Il Pasha Hotel Villa Cora (Firenz)

Andrea Mattei - Ristorante Meo Modo ((hiusdino, Siena)
Lorenzo Noccioli - Pop Eating Blog
Alla scoperta del té con Tealicious (firenze)

Massimo e Marco De Grazia - Bottega di Pasticceria (Firenze)

Cristian Giorni - Silvana Ristorante BioVegan Food (firenz)

Fisar (Federazione ltaliana Sommelier Albergatori Ristorator;)

Giuseppe Mancino - Hotel Principe di Piemonte (Viareggio, Luc)
Andrea Campani - Ristorante Il Borro (Firenze)

Silvia Baracchi - Ristorante Il Falconiere ((ortona, Arezz0)

Luca Landi - Ristorante Lunasia Resort Green Park (Pisa)

La pasta fresca di Sfoglia d’Autore (firenz)
Caffé del Granducato

Paolo Sacchetti - Pasticceria Nuovo Mondo (Praty)

“Il quinto quarto torna nobile”
con Leonardo Torrini (presidente di Slow Food Firenze)

Cocktail in the World
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Istituto Alberghiero Chino Chini (Borgo San Lorenzo, Firenze)

Stefano Frassineti
Ristorante Toscani da Sempre (Pontassieve, Firenze)

Donato Mutri - Ristorante La Ménagére (firenze)

Paolo Fiaschi - Ristorante Papaveri e Papere (SanMniato, Pisa)

Scuola di Cucina Cordon Bleu (Firenze)

Birrificio Bruton (San (assiano di Moriano, Lucca)
Cocktail in the World
Bardiccio

Istituto Alberghiero Martini (Montecatini ferme, Pistoia)
Caffé del Granducato

Matia Barciulli - Osteria di Passignano (Tavamnelle Val di Pesa, Firenze)

Scuola di Cucina Cordon Bleu (Firenz)
Birrificio J63 ((enaia, Pisa)
Fisar (Federazione ltaliana Sommelier Albergatori Ristorator;)
Bardiccio

Istituto Alberghiero Enriques (Gstelfiorentino, firenze)

Valeria Piccini - Ristorante Caino (Montemerano, Grosseto)
Caffé del Granducato

Alessandro Zanieri - Ristorante Dei Frescobaldi (firenz)
Scuola di Cucina Cordon Bleu (Firenze)

Birrificio La Gilda dei Nani Birrai (Marina di Pisa, Pisa)
Fisar (Federazione lialiana Sommelier Albergatori Ristorator;)
Bardiccio
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Istituto Alberghiero Buontalenti (firenze)
Caffé del Granducato
Pistocchi “Storia del cioccolato”
Scuola di Cucina Cordon Bleu (Firenze)
Birrificio Badala’ (Montemurlo, Prato)
Cocktail in the World

Senio Venturi
Ristorante L’Asinello ((astelnuovo Berardenga, Siena)

Beatrice Segoni - Ristorante Konnubio (Firenze)

Cristoforo Trapani
Ristorante Magnolia Hotel Byron (forte dei Marmi Lucca)

Marco Stabile - Ristorante Ora D’Aria (Firenze)
Gelatieri Artigiani Fiorentini
Sandra Pilacchi - Sonoiosandra Blog

Simone Bellesi - Caffé Pasticceria Neri (Sesto Fiorenting)
Birrificio | Due Mastri (Prato)
Bardiccio (finale)

Carmelo Pannocchietti - Ristorante Ara’ & Sud (Firenze)

Progetto “Pranzo Sano Fuori Casa” - Regione Toscana
Melania Cannistra - Ristorante Mangia Pizza (Firenz)

Peter Brunel - Ristorante Borgo San Jacopo (Firenz)

Progetto “Pranzo Sano Fuori Casa” - Regione Toscana
Mauro Cipriani - Ristorante Bizighello (Bibbiena, Arezzo)

Gelatieri Artigiani Fiorentini
Caffé del Granducato

Luca Lacalamita - Enoteca Pinchiorri (firenze)
Premiazione concorso fotografico



